
K    THMANDUThe

NEPALI - INDIAN RESTAURANT 

& TAKE AWAY - MORAIRA
NEPALI - INDIAN RESTAURANT 

& TAKE AWAY - MORAIRA
NEPALI - INDIAN RESTAURANT 

& TAKE AWAY - MORAIRA

SINCE 2008

REGULATION (EU) No 1169/2011 OF THE EUROPEAN PARLIAMENT AND OF THE COUNCIL
of 25 October 2011

ESTABLISHMENT WITH INFORMATION AVAILABLE ON FOOD ALLERGIES AND 
INTOLERANCES
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Mustard Peanuts

Gluten Fish Eggs

Lupin Crustaceans

Soya Dairy Sesamo

Tree nuts Celeri Sulfites

Molluscs



Sabores auténticos, tradición y hospitalidad.
Disfruta de un viaje culinario por India y Nepal.

Tu visita significa mucho para nosotros.
Vuelve cuando quieras.
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Nuestra HISTORIA

Moraira 2008
En el año 2008 se abrió el primer restaurante 
The Kathmandu Moraira donde empezó 
nuestra aventura.

Tras los éxitos del primer restaurante, se abre 
uno nuevo en Denia en el año 2013.

Con la rápida expansión dos años después, 
en 2015 se abre un tercer restaurante en 
Xábia.

Al poco tiempo, en el año 2018 en Albir y ya 
con el grupo empresarial consolidado se 
une a nuestra familia de restaurantes the 
katmandhu nuestro cuarto establecimiento.

En el año 2022 y tras la pandemia el grupo 
sigue apostando por su expansión abriendo 
en Canovas (Valencia)

Tras los otros cinco restaurantes de éxito, 
optamos por ampliar nuestra sucursal en 
Benidorm en 2024.

Denia 2013

Javea 2015

Albir 2018

Valencia 2022

Benidorm 2024
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MENU ESPECIAL

 VARIADA SELECCIÓN 

1. ENTRADA MIXTA (VEGETALES + POLLO)
O

ELIGE CUALQUIER ENTRADA (+2€)

***

 
2. SELECCIÓN VARIADA DE PLATO PRINCIPAL 

DEL Nº36 A 95 (CORDERO / GAMBAS +1,50€)
ELIGE CUALQUIER PLATO PRINCIPAL (+3,50€)

***

3. VERDURAS VARIADAS, GUARNICIÓN (CAMBIOS DIARIOS)

***

4. ARROZ PILAU O NAAN DE AJO O PAN NAAN

***

5. HELADO O CAFÉ

MÍNIMO 2 PERSONAS

POR PERSONA 17,95€



108. NAAN IBA ....................................................................................  2,85€
Pan de harina blanca al horno en horno de barro

109. NAAN MANTEQUILLA IBA .........................................................  3,75€
Harina blanca en capas de pan horneado en horno de barro con 
mantequilla 

110. NAAN DE AJO IBA ....................................................................... 3,35€
Pan de harina blanca con ajo y horneado en horno de barro

111. NAAN CHILE Y AJO IB ................................................................... 3,65€
Pan de harina blanca cubiAerto con ajo y chiles horneados en 
horno de barro 

112. NAAN QUESO IAB ........................................................................ 4,25€
Pan de harina blanca relleno de queso casero horneado en horno 
de barro 

113. NAAN PESHWARI IBA .................................................................. 4,25€
Pan de harina blanca relleno de cocos, almendras, frutos secos y 
hierbas 

114. NAAN KEEMA IBA ........................................................................ 4,25€
Pan de harina blanca relleno de carne picada con especias

115. PARATHA IBA ............................................................................... 3,25€
Pan de harina de trigo multicapa con mantequilla

116. TANDOORI ROTI OR CHAPATI IBA ........................................... 2,35€
Pan de harina de trigo en el horno de barro tradicional 

117. PATATAS ............................................................................................ 3,75€
Porción de patatas fritas

MENÚ INFANTIL

PAN NAAN

118.NUGGETS DE POLLO CON PATATAS FRITAS ................................ 7,95€
119. POLLO AL MANGO CON ARROZ BASMATI I ..............................8,95€
120. POLLO TIKKA MASALA CON ARROZ BASMATI I ......................8,95€
121. POLLO REBOZADO CON PATATAS FRITAS ..................................8,95€
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Nuestros
platos estrella

A.  TASA DE POLLO O CORDERO ......................................... 12,50€ / 13,50€
Pollo a la parrilla o cordero frito con brócoli, champiñones, mezcla 
de pimientos, tomates y cebolla en una salsa agridulce 

B. CHILLI MASALA (POLLO O CORDERO) I ............................ 11,95€ / 12,95€
Cocinado en especias nepalesas con una salsa cremosa y 
picante de masala con chiles verdes 

C. CHULETAS DE CORDERO TANDOORI I ........................................19,95€
Chuletas de Cordero marinadas con especias nepalesas con ajo, 
jengibre cocinado en horno de barro 

D. POLLO AJO TIKKA SIZZLER ...............................................................12,50€  
Trozos de pollo marinados con especias al ajo en plato caliente

E. POLLO O CORDERO BHUTUWA R ................................... 12,25€ / 12,75€
Cocinado con hierbas nepalesas, especias, pimientos y cebolla 
tierna en una salsa espesa 

F. TIKKA DE POLLO Y QUESO I ............................................................13,95€
Trozos de pollo deshuesados asado en horno de barro, mezclados 
con queso y servidos con salsa espesa especial por separado 

G. NEPALI CURRY (POLLO O CORDERO) ............................ 11,95€ / 12,50€
Un delicioso plato cocinado con salsa de tamarindo dulce y 
picante con ajo, cebolla y pimientos mixtos

H. CURRY DE PESCADO MASALA O MADRÁS IO............................11,95€
Pez emperador cocinado con ajo, jengibre, tomate, coco en polvo, 
jugo de limón y pasta de madras casera caliente
 
I. GREEN CHICKEN VALLEYO .................................................................11,95€
Pollo cocinado con hierbas del Himalaya y salsa de menta fresca

J. PATHIA (POLLO, CORDERO O GAMBAS)FN ........11,50€ / 11,75€ / 11,95€
Pollo / Cordero  o gambascon salsa agridulce de cebolla, tomate, 
pimientos, cilantro y especias exoticas

K. NEPALI CABRA CURRY ......................................................................12,95€
Cabra tierna cocinada a fuego lento en una mezcla rica y aromática 
de cebollas, tomates, ajo, jengibre y especias tradicionales de Nepal.

Consultar alergias con el personal 
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1. PAPADAM I .......................................................................................... 1,00€
(especias) Oblea crujiente de lentejas

1A. PAPNIPURI B ......................................................................................4,95€
Concha esférica empanada frita y rellena de puré de patatas, 
cebolla, garbanzos, hierbas y especias con sabor agridulce

2. SOPA DAL I .........................................................................................4,95€
Lentejas cocinadas con hierbas y especias.

3. SOPA DE TOMATE I ...........................................................................4,95€
Tomate fresco cocinado con especias aromáticas y crema

4. SOPA ESPECIAL F ...............................................................................6,00€
Vegetales de temporada, gambas, pollo cocinado con cebolla, 
cilantro y jugo de limón

5.  CEBOLLA BHAJI  ................................................................................. 4,25€
Aros de cebolla machacados con harina de garbanzo, 
especias cocidas en fritas 

6.  SAMOSA DE VERDURAS O DE CARNE BE .....................4,50€ / 4,95€
Hojaldre relleno de puré de papa picada, guisantes verdes fritos 

7.  NEPALI DUMPLING MOMO (POLLO) BR .......................................6,95€
Empanadillas al vapor rellenas de carne picada. ** mínimo 10 min.**

8. PAKORA DE VERDURAS O DE POLLO B ..........................  4,25€ / 4,95€
Verduras de temporada fritas en puré con harina y especias

9. ALITAS DE DE POLLO NEW  ................................................................6,95€
Alitas crujientes tostadas con especias y hierbas indias picantes

9A. POLLO 25 NEW AI ..........................................................................6,95€
Piezas de pollo marinadas con yogur, harina, hierbas aromáticas,  
huevo y hojas de curry frito en sartén

10. GAMBAS O PANNER PAKORA BAF .............................................5,50€
Gambas o queso cottage casero con especias de harina de 
garbanzos y hierbas fritas

11. CROQUETAS DE POLLO NEW ............................................................6,95€
Bocaditos crujientes de pollo y patata con especias, queso y un 
toque continental

12. PURI DE GAMBAS  O CHAT DE POLLO BF ........................ 6,75€ / 5,75€
Gambas o Pollo Tikka cocinadas con cebolla, tomate, pimiento, 
hierbas cubiertas con puri frito indio

13.SANDHE KO DE POLLO I ...................................................................5,95€
Pequeños trozos de pollo deshuesado marinados con cebolla 
fresca, tomate, cilantro y jugo de limón 

14. ENTRADA MIXTA (2 PERSONAS)I .................................5,95€ / 9,95€
Combinación de cebolla baghi, pollo tikka, pollo pakaora, verduras 
pakaora y seekh kebab

Entradas 

Aperitivos y sopas 
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96. BIRYANI DE VERDURAS ID  .........................................................12,50€
Arroz basmati cocinado con verduras de temporada, cebolla, 
tomate, frutos secos y cilantro fresco 

97. POLLO BIRYANI D ............................................................................13,50€
Pechuga de pollo suave cocinada con cebolla fresca, tomate, frutos 
secos, cilantro con arroz basmati 

98. CORDERO BIRYANI D .................................................................... 14,50€
Finos trozos de cordero cocinados con arroz basmati, tomate 
fresco, cebolla, comino, hierbas de cilantro, frutos secos y especias 

99. BIRYANI DE GAMBAS DF ..............................................................15,95€
Arroz basmati aromático cocinado con langostinos, frutos secos, 
cilantro, cebolla, pimiento, tomate y azafrán 

100. SURTIDO DE ESPECIALIDADES BIRYANI FD .............................16,50€
Una combinación especial de pollo, cordero, langostinos, frutos 
secos, huevo con arroz basmati, azafrán, cebolla, pimiento, 
tomates y especias 

101. ARROZ BASMATI .............................................................................. 3,75€
Arroz basmati natural cocinado al vapor 
102. ARROZ PILAU BASMATI .................................................................. 3,95€
Arroz basmati cocinado con azafrán, comino, clavo, pasas y 
especias secas
103. ARROZ CON SETAS .........................................................................4,50€
Arroz frito con champiñones y guisantes 
104. ARROZ KASMIRI  ..............................................................................5,95€
Arroz cocinado con cóctel de frutas, guisantes y cebolla 
105. ARROZ KEEMA ..................................................................................5,95€
Arroz basmati frito con carne picada, cilantro y especias 
106. ARROZ DE LIMÓN  ............................................................................4,50€
Arroz basmati cocinado con limón fresco 
107. ARROZ ESPECIAL A ......................................................................... 5,99€
Arroz basmati frito con huevos, guisantes, champiñones y especias

107A. ARROZ HUEVO / AJO / CEBOLLA A ..........................................4,99€
Arroz basmati frito con huevos o ajo o cebolla

 ARROZ BASMATI

Plato servido con salsa de curry especial casera
 (Pídelo suave, medio o picante)

 PLATOS DE BIRYANI



    PLATOS DE MADRAS  
Una preparación caliente de plato cocinado con tomate fresco, 
jengibre, cebolla, cilantro y pasta de madras casera.
79.  POLLO MADRAS  ..............................................................................10,95€
80.  POLLO TIKKA MADRAS  .................................................................. 11,75€
81.  CORDERO MADRAS  .........................................................................11,95€
82. GAMBAS MADRAS F .......................................................................11,95€
82A. KEEMA MADRAS ............................................................................ 11,99€

   PLATOS VINDALOO - PHALL
Plato caliente cocinado de diferentes variedades con patata, 
chiles, ajo, jugo de limón fresco en una salsa picante a base 
de tomate con pasta casera de vindaloo o phall con sabor 
extremadamente picante. 
83. CHICKEN VINDALOO  ......................................................................10,95€
84. CHICKEN TIKKA VINDALOO  ..........................................................10,75€
85. CORDERO VINDALOO  ....................................................................10,95€
86. GAMBAS VINDALOO F ...................................................................11,99€

CURRIES DE VERDURAS OPCIONES VEGANAS
87. MEZCLA DE VERDURAS AL CURRY  ................................7,50€ / 10,95€
Verduras de temporada cocinadas con salsa de curry y especias
 
88. ALOO GOBI  ........................................................................7,50€ / 10,95€
Patata hervida y coliflor cocinada con tomate fresco, comino, cilantro 
y especias delicadas

89. PALAK PANNER (PLATO PRINCIPAL) I.......................................10,95€
Requesón casero hecho en una espesa salsa de espinacas 
molidas con especias y hierbas indias 

90. CHAMPIÑONES BHAJI  ....................................................6,75€ / 10,95€
Rodajas de champiñones frescos cocinados con un ligero tomate 
fresco, cebolla, comino, especias y hierbas 

91. MOMBAY - JEERA ALOO  .....................................................................5,95€
Patatas hervidas cocinadas con comino seco en un toque de salsa 
gravy y cilantro

92. SAAG ALOO I .................................................................. 6,95€ / 10,95€
Espinacas y papas hervidas cocinadascon especias aromáticas y 
crema fresca

93. TADKA DAL I ................................................................... 5,50€ / 10,95€
Deliciosas lentejas preparadas con comino, ajo, tomate, cilantro y 
especias picantes

94. CHANA MASALA O SAAG CHANA ............................... 6,95€ / 10,95€
Garbanzos cocidos en una cebolla, tomate, jengibre en una rica 
salsa picante

95. NAVRATTAON KORMA (PLATO PRINCIPAL) ID ......................11,50€
Un plato cremoso muy suave con salsa de almendras y anacardos 
con verduras, frutas y nueces
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Ensaladas

Tandoori Starters

15. ENSALADA VERDE MIXTA  ................................................................ 7,50€
Tomate fresco, iceberg, pepino y zanahoria con aderezo de aceite 
de oliva 

16. ENSALADA ESPECIAL KATHMANDU IA ......................................8,50€
Ensalada fresca con pollo tikka y huevo cocido, aderezo de cilantro 

17. RAITA I ............................................................................................... 3,50€
Yogur mezclado con cebolla, tomate, pepino, cilantro, sal y comino 

18. POLLO TANDOORI I ........................................................................  5,50€
Pollo marinado en tandoori masala y asado en horno de barro

19. TIKKA DE POLLO I ............................................................................ 5,75€
Tiernos trozos de pollo deshuesados marinados en yogur, hierbas 
y especias y asados en un horno tandoor

20. SEEKH KEBAB  .................................................................................... 5,75€
Carne de cordero picada mezclada con cebolla, cilantro, hierbas, 
especias y cocinada en una brocheta en el horno 

Tandoori Sizzlers Princiales

21. POLLO TIKKA SIZZLER I ...................................................................11,95€
Tiernos trozos de pollo marinados en yogur, hierbas, especias 
y asados en un tandoor servido en un plato candente 

22. POLLO TANDOORI (CON HUESO) NEW I ....................................11,95€
Pollo marinado asado servido en un plato candente

23. POLLO TIKKA SHASLIK I ................................................................12,50€
Pollo marinado asado con cebolla, tomate y pimiento servido en 
un plato hirviendo

24. TIKKA PAHADI (POLLO O CORDERO)I...................... 12,95€ / 13,95€
Pechuga de pollo o cordero marinada con chiles verdes, ajo y 
jengibre, servido en un plato candente

25. POLLO TIKKA MALAI SIZZLER NEW I ........................................... 13,75€
Pollo asado con cebolla, tomate y pimientos mixtos

26. PARRILLADA ESPECIAL IF .......................................................... 15,95€
Combinación de pollo tandoori, pollo tikka, cordero tikka, gambas 
tandoori y seekh kabab servido en un plato caliente

27. TANDOORI DE LANGOSTINOS IF ..............................................  16,25€
Langostino marinado con jengibre, pasta de ajo, jugo de limón, 
hierbas y especias servido en un plato caliente

Los platos Tandoori esán marinados con yogur, hieras frescas y 
especias, asado en el horno tradicional Tandoori. 

SERVIDO CON SALSA DE CURRY APARTE (SUAVE/MEDIO/PICANTE)
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28. SAFARI DE POLLO O GAMBAS IF ...............................12,75€ / 16,25€
Filete de pollo o gambas marinado con yogur, menta fresca, ajo, 
jengibre y hierbas nepalíes en horno de barro y servido en una 
parrilla con salsa especial aparte
29. LUMBINI CORDERO SEKUWA I.....................................................13,95€
Cordero marinado con yogur, ajo fresco y hierbas nepalíes a la 
parrilla en horno de barro servido con salsa especial aparte 
30. KATHMANDU POLLO O CORDERO IA ........................ 12,75€ / 13,25€
Pollo o Cordero cocinado con salsa espesa, carne picada y huevo 
en sabor especial 
31. POLLO O CORDERO LABAB DAR I ................................12,75€ / 13,50€
(pídelo suave/medio/picante) Trozos de pollo o cordero a la parrilla 
marinados y cocinados en salsa exótica nepalí con pimiento verde 
y rojo picado, tomate, cebolla, crema fresca con sabor a fenogreco 
32. POLLO A LA MANTEQUILLA I ........................................................ 11,95€
Pollo tandoori deshuesado cocinado con salsa de tomate, mantequilla 
y crema fresca
33. POLLO O LANGOSTINOS GOAN F ................................ 11,95€ / 12,95€
Cocinado con cebolla, hojas de curry, especias y leche de coco 
34. POLLO O CORDERO CON MANGO I ............................11,75€ / 12,95€
Pollo o Cordero cocinado con mango cremoso, salsa y especias suaves
35. POLLO O CORDERO ROGANJOSH ................................. 11,50€ / 11,95€
Una receta del norte de la India donde el plato se prepara con 
especias semipicantes, tomates y varias hierbas 

Especialidades de la casa

 PLATOS DE CURRY 
Cocinado con hierbas tradicionales en nuestra salsa de curry 
casera con sabor (pídelo suave, medio or picante) 
36. POLLO AL CURRY  .............................................................................. 9,95€
37. CORDERO AL CURRY  ..................................................................... 10,50€
38. GAMBAS AL CURRY F ................................................................... 10,95€

 PLATOS DE TIKKA MASALA  IE
Un clásico en Reino Unido preparado con almendras, coco, 
mantequilla, salsa de tomate y crema fresca al estilo tradicional. 
39. POLLO TIKKA MASALA  ....................................................................11,95€
40.CORDERO TIKKA MASALA  .............................................................. 11,75€
41. GAMBAS TIKKA MASALA F.............................................................11,99€

PLATOS DE KORMA  IE
Cocinado con anacardos, coco, mantequilla, almendras y crema fresca
42.  POLLO KORMA  .................................................................................11,50€
43. CORDERO KORMA  ........................................................................... 11,75€
44. GAMBAS KORMA F .........................................................................11,99€

PLATOS DE PASANDA  IE
Cocinado con almendras, coco, frutos secas, especias suaves con 
crema fresca
45.  PASANDA DE POLLO  ......................................................................10,95€
47.  PASANDA DE CORDERO  ................................................................11,50€
48. PASANDA DE GAMBAS F ...............................................................11,99€
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PLATOS DE KARAHI
Combinación de cebolla picada, pimiento verde y rojo, ajo, 
jengibre, tomates frescos y semillas de cilantro en salsa espesa
49. POLLO KARAHI  .................................................................................10,95€
51.  CORDERO KARAHI  ...........................................................................11,50€
52. GAMBAS KARAHI F .........................................................................11,99€

 PLATOS DE BHUNA
Un sabroso plato semiseco cocinado con cebolla picada, pimiento 
verde y rojo, ajo, jengibre, cilantro, tomate fresco en salsa espesa. 
53.  POLLO BHUNA  .................................................................................10,95€
55.  CORDERO BHUNA  ...........................................................................11,50€
56.  BHUNA DE GAMBAS F .................................................................. 11,99€

PLATOS DE SAAG (ESPINACAS) 
Espinacas cocidas con comino entero, jengibre, ajo, toque de 
salsa de tomate y especias.
57.  POLLO SAAG  ....................................................................................10,95€
59.  CORDERO SAAG ............................................................................. 11,50€
60.  GAMBAS SAAG F ........................................................................... 11,99€

PLATOS BALTI
Plato cocinado con jengibre fresco, ajo, pimiento verdey rojo, 
cebolla, tomate fresco, salsa balti casera 
61.  POLLO BALTI  .....................................................................................10,95€
62. POLLO TIKKA BALTI   .........................................................................11,50€
63. CORDERO BALTI ...............................................................................  11,75€
64. GAMBAS BALTI F .............................................................................11,99€

 PLATOS DANSAK
Un delicioso plato cocinado en salsa de lentejas con tomates 
frescos, hierbas y especias con un sabor agridulce. 
65.  POLLO DANSAK  ..............................................................................10,95€ 
66.  CORDERO DANSAK  ........................................................................ 11,75€
67.  GAMBAS DANSAK F .......................................................................11,99€ 

PLATOS DOPIAZA
Plato mediano cocinado con tomates frescos, cebollas, hierbas de 
cilantro y especias. (suave, medio o caliente).
68. POLLO DOPIAZA  ..............................................................................10,95€
70. CORDERO DOPIAZA  ......................................................................... 11,75€
71.  GAMBAS DOPIAZA F .......................................................................11,99€

 PLATOS JALFREZI  
Un plato muy conocido preparado con cebolla fresca picada, 
tomates, pimiento rojo y verde, ajo, cilantro, un toque de salsa y 
especias secas y calientes. 
72.  POLLO JALFREZI  ..............................................................................10,95€
74. CORDERO JALFREZI  .........................................................................11,95€
75. GAMBAS JALFREZI F .......................................................................11,99€

PLATOS DE CHILE CON AJO  N
Plato cocinado con chiles frescos, pimiento verde y rojo, cebolla, 
tomate, cilantro y una pizca de especias.
76.  CHILLI DE POLLO  .............................................................................10,95€
77.  CHILLI DE CORDERO  ........................................................................11,95€
78.  CHILLI DE GAMBAS F ..................................................................... 11,99€
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28. SAFARI DE POLLO O GAMBAS IF ...............................12,75€ / 16,25€
Filete de pollo o gambas marinado con yogur, menta fresca, ajo, 
jengibre y hierbas nepalíes en horno de barro y servido en una 
parrilla con salsa especial aparte
29. LUMBINI CORDERO SEKUWA I.....................................................13,95€
Cordero marinado con yogur, ajo fresco y hierbas nepalíes a la 
parrilla en horno de barro servido con salsa especial aparte 
30. KATHMANDU POLLO O CORDERO IA ........................ 12,75€ / 13,25€
Pollo o Cordero cocinado con salsa espesa, carne picada y huevo 
en sabor especial 
31. POLLO O CORDERO LABAB DAR I ................................12,75€ / 13,50€
(pídelo suave/medio/picante) Trozos de pollo o cordero a la parrilla 
marinados y cocinados en salsa exótica nepalí con pimiento verde 
y rojo picado, tomate, cebolla, crema fresca con sabor a fenogreco 
32. POLLO A LA MANTEQUILLA I ........................................................ 11,95€
Pollo tandoori deshuesado cocinado con salsa de tomate, mantequilla 
y crema fresca
33. POLLO O LANGOSTINOS GOAN F ................................ 11,95€ / 12,95€
Cocinado con cebolla, hojas de curry, especias y leche de coco 
34. POLLO O CORDERO CON MANGO I ............................11,75€ / 12,95€
Pollo o Cordero cocinado con mango cremoso, salsa y especias suaves
35. POLLO O CORDERO ROGANJOSH ................................. 11,50€ / 11,95€
Una receta del norte de la India donde el plato se prepara con 
especias semipicantes, tomates y varias hierbas 

Especialidades de la casa

 PLATOS DE CURRY 
Cocinado con hierbas tradicionales en nuestra salsa de curry 
casera con sabor (pídelo suave, medio or picante) 
36. POLLO AL CURRY  .............................................................................. 9,95€
37. CORDERO AL CURRY  ..................................................................... 10,50€
38. GAMBAS AL CURRY F ................................................................... 10,95€

 PLATOS DE TIKKA MASALA  IE
Un clásico en Reino Unido preparado con almendras, coco, 
mantequilla, salsa de tomate y crema fresca al estilo tradicional. 
39. POLLO TIKKA MASALA  ....................................................................11,95€
40.CORDERO TIKKA MASALA  .............................................................. 11,75€
41. GAMBAS TIKKA MASALA F.............................................................11,99€

PLATOS DE KORMA  IE
Cocinado con anacardos, coco, mantequilla, almendras y crema fresca
42.  POLLO KORMA  .................................................................................11,50€
43. CORDERO KORMA  ........................................................................... 11,75€
44. GAMBAS KORMA F .........................................................................11,99€

PLATOS DE PASANDA  IE
Cocinado con almendras, coco, frutos secas, especias suaves con 
crema fresca
45.  PASANDA DE POLLO  ......................................................................10,95€
47.  PASANDA DE CORDERO  ................................................................11,50€
48. PASANDA DE GAMBAS F ...............................................................11,99€
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PLATOS DE KARAHI
Combinación de cebolla picada, pimiento verde y rojo, ajo, 
jengibre, tomates frescos y semillas de cilantro en salsa espesa
49. POLLO KARAHI  .................................................................................10,95€
51.  CORDERO KARAHI  ...........................................................................11,50€
52. GAMBAS KARAHI F .........................................................................11,99€

 PLATOS DE BHUNA
Un sabroso plato semiseco cocinado con cebolla picada, pimiento 
verde y rojo, ajo, jengibre, cilantro, tomate fresco en salsa espesa. 
53.  POLLO BHUNA  .................................................................................10,95€
55.  CORDERO BHUNA  ...........................................................................11,50€
56.  BHUNA DE GAMBAS F .................................................................. 11,99€

PLATOS DE SAAG (ESPINACAS) 
Espinacas cocidas con comino entero, jengibre, ajo, toque de 
salsa de tomate y especias.
57.  POLLO SAAG  ....................................................................................10,95€
59.  CORDERO SAAG ............................................................................. 11,50€
60.  GAMBAS SAAG F ........................................................................... 11,99€

PLATOS BALTI
Plato cocinado con jengibre fresco, ajo, pimiento verdey rojo, 
cebolla, tomate fresco, salsa balti casera 
61.  POLLO BALTI  .....................................................................................10,95€
62. POLLO TIKKA BALTI   .........................................................................11,50€
63. CORDERO BALTI ...............................................................................  11,75€
64. GAMBAS BALTI F .............................................................................11,99€

 PLATOS DANSAK
Un delicioso plato cocinado en salsa de lentejas con tomates 
frescos, hierbas y especias con un sabor agridulce. 
65.  POLLO DANSAK  ..............................................................................10,95€ 
66.  CORDERO DANSAK  ........................................................................ 11,75€
67.  GAMBAS DANSAK F .......................................................................11,99€ 

PLATOS DOPIAZA
Plato mediano cocinado con tomates frescos, cebollas, hierbas de 
cilantro y especias. (suave, medio o caliente).
68. POLLO DOPIAZA  ..............................................................................10,95€
70. CORDERO DOPIAZA  ......................................................................... 11,75€
71.  GAMBAS DOPIAZA F .......................................................................11,99€

 PLATOS JALFREZI  
Un plato muy conocido preparado con cebolla fresca picada, 
tomates, pimiento rojo y verde, ajo, cilantro, un toque de salsa y 
especias secas y calientes. 
72.  POLLO JALFREZI  ..............................................................................10,95€
74. CORDERO JALFREZI  .........................................................................11,95€
75. GAMBAS JALFREZI F .......................................................................11,99€

PLATOS DE CHILE CON AJO  N
Plato cocinado con chiles frescos, pimiento verde y rojo, cebolla, 
tomate, cilantro y una pizca de especias.
76.  CHILLI DE POLLO  .............................................................................10,95€
77.  CHILLI DE CORDERO  ........................................................................11,95€
78.  CHILLI DE GAMBAS F ..................................................................... 11,99€



    PLATOS DE MADRAS  
Una preparación caliente de plato cocinado con tomate fresco, 
jengibre, cebolla, cilantro y pasta de madras casera.
79.  POLLO MADRAS  ..............................................................................10,95€
80.  POLLO TIKKA MADRAS  .................................................................. 11,75€
81.  CORDERO MADRAS  .........................................................................11,95€
82. GAMBAS MADRAS F .......................................................................11,95€
82A. KEEMA MADRAS ............................................................................ 11,99€

   PLATOS VINDALOO - PHALL
Plato caliente cocinado de diferentes variedades con patata, 
chiles, ajo, jugo de limón fresco en una salsa picante a base 
de tomate con pasta casera de vindaloo o phall con sabor 
extremadamente picante. 
83. CHICKEN VINDALOO  ......................................................................10,95€
84. CHICKEN TIKKA VINDALOO  ..........................................................10,75€
85. CORDERO VINDALOO  ....................................................................10,95€
86. GAMBAS VINDALOO F ...................................................................11,99€

CURRIES DE VERDURAS OPCIONES VEGANAS
87. MEZCLA DE VERDURAS AL CURRY  ................................7,50€ / 10,95€
Verduras de temporada cocinadas con salsa de curry y especias
 
88. ALOO GOBI  ........................................................................7,50€ / 10,95€
Patata hervida y coliflor cocinada con tomate fresco, comino, cilantro 
y especias delicadas

89. PALAK PANNER (PLATO PRINCIPAL) I.......................................10,95€
Requesón casero hecho en una espesa salsa de espinacas 
molidas con especias y hierbas indias 

90. CHAMPIÑONES BHAJI  ....................................................6,75€ / 10,95€
Rodajas de champiñones frescos cocinados con un ligero tomate 
fresco, cebolla, comino, especias y hierbas 

91. MOMBAY - JEERA ALOO  .....................................................................5,95€
Patatas hervidas cocinadas con comino seco en un toque de salsa 
gravy y cilantro

92. SAAG ALOO I .................................................................. 6,95€ / 10,95€
Espinacas y papas hervidas cocinadascon especias aromáticas y 
crema fresca

93. TADKA DAL I ................................................................... 5,50€ / 10,95€
Deliciosas lentejas preparadas con comino, ajo, tomate, cilantro y 
especias picantes

94. CHANA MASALA O SAAG CHANA ............................... 6,95€ / 10,95€
Garbanzos cocidos en una cebolla, tomate, jengibre en una rica 
salsa picante

95. NAVRATTAON KORMA (PLATO PRINCIPAL) ID ......................11,50€
Un plato cremoso muy suave con salsa de almendras y anacardos 
con verduras, frutas y nueces
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Ensaladas

Tandoori Starters

15. ENSALADA VERDE MIXTA  ................................................................ 7,50€
Tomate fresco, iceberg, pepino y zanahoria con aderezo de aceite 
de oliva 

16. ENSALADA ESPECIAL KATHMANDU IA ......................................8,50€
Ensalada fresca con pollo tikka y huevo cocido, aderezo de cilantro 

17. RAITA I ............................................................................................... 3,50€
Yogur mezclado con cebolla, tomate, pepino, cilantro, sal y comino 

18. POLLO TANDOORI I ........................................................................  5,50€
Pollo marinado en tandoori masala y asado en horno de barro

19. TIKKA DE POLLO I ............................................................................ 5,75€
Tiernos trozos de pollo deshuesados marinados en yogur, hierbas 
y especias y asados en un horno tandoor

20. SEEKH KEBAB  .................................................................................... 5,75€
Carne de cordero picada mezclada con cebolla, cilantro, hierbas, 
especias y cocinada en una brocheta en el horno 

Tandoori Sizzlers Princiales

21. POLLO TIKKA SIZZLER I ...................................................................11,95€
Tiernos trozos de pollo marinados en yogur, hierbas, especias 
y asados en un tandoor servido en un plato candente 

22. POLLO TANDOORI (CON HUESO) NEW I ....................................11,95€
Pollo marinado asado servido en un plato candente

23. POLLO TIKKA SHASLIK I ................................................................12,50€
Pollo marinado asado con cebolla, tomate y pimiento servido en 
un plato hirviendo

24. TIKKA PAHADI (POLLO O CORDERO)I...................... 12,95€ / 13,95€
Pechuga de pollo o cordero marinada con chiles verdes, ajo y 
jengibre, servido en un plato candente

25. POLLO TIKKA MALAI SIZZLER NEW I ........................................... 13,75€
Pollo asado con cebolla, tomate y pimientos mixtos

26. PARRILLADA ESPECIAL IF .......................................................... 15,95€
Combinación de pollo tandoori, pollo tikka, cordero tikka, gambas 
tandoori y seekh kabab servido en un plato caliente

27. TANDOORI DE LANGOSTINOS IF ..............................................  16,25€
Langostino marinado con jengibre, pasta de ajo, jugo de limón, 
hierbas y especias servido en un plato caliente

Los platos Tandoori esán marinados con yogur, hieras frescas y 
especias, asado en el horno tradicional Tandoori. 

SERVIDO CON SALSA DE CURRY APARTE (SUAVE/MEDIO/PICANTE)
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1. PAPADAM I .......................................................................................... 1,00€
(especias) Oblea crujiente de lentejas

1A. PAPNIPURI B ......................................................................................4,95€
Concha esférica empanada frita y rellena de puré de patatas, 
cebolla, garbanzos, hierbas y especias con sabor agridulce

2. SOPA DAL I .........................................................................................4,95€
Lentejas cocinadas con hierbas y especias.

3. SOPA DE TOMATE I ...........................................................................4,95€
Tomate fresco cocinado con especias aromáticas y crema

4. SOPA ESPECIAL F ...............................................................................6,00€
Vegetales de temporada, gambas, pollo cocinado con cebolla, 
cilantro y jugo de limón

5.  CEBOLLA BHAJI  ................................................................................. 4,25€
Aros de cebolla machacados con harina de garbanzo, 
especias cocidas en fritas 

6.  SAMOSA DE VERDURAS O DE CARNE BE .....................4,50€ / 4,95€
Hojaldre relleno de puré de papa picada, guisantes verdes fritos 

7.  NEPALI DUMPLING MOMO (POLLO) BR .......................................6,95€
Empanadillas al vapor rellenas de carne picada. ** mínimo 10 min.**

8. PAKORA DE VERDURAS O DE POLLO B ..........................  4,25€ / 4,95€
Verduras de temporada fritas en puré con harina y especias

9. ALITAS DE DE POLLO NEW  ................................................................6,95€
Alitas crujientes tostadas con especias y hierbas indias picantes

9A. POLLO 25 NEW AI ..........................................................................6,95€
Piezas de pollo marinadas con yogur, harina, hierbas aromáticas,  
huevo y hojas de curry frito en sartén

10. GAMBAS O PANNER PAKORA BAF .............................................5,50€
Gambas o queso cottage casero con especias de harina de 
garbanzos y hierbas fritas

11. CROQUETAS DE POLLO NEW ............................................................6,95€
Bocaditos crujientes de pollo y patata con especias, queso y un 
toque continental

12. PURI DE GAMBAS  O CHAT DE POLLO BF ........................ 6,75€ / 5,75€
Gambas o Pollo Tikka cocinadas con cebolla, tomate, pimiento, 
hierbas cubiertas con puri frito indio

13.SANDHE KO DE POLLO I ...................................................................5,95€
Pequeños trozos de pollo deshuesado marinados con cebolla 
fresca, tomate, cilantro y jugo de limón 

14. ENTRADA MIXTA (2 PERSONAS)I .................................5,95€ / 9,95€
Combinación de cebolla baghi, pollo tikka, pollo pakaora, verduras 
pakaora y seekh kebab

Entradas 

Aperitivos y sopas 
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96. BIRYANI DE VERDURAS ID  .........................................................12,50€
Arroz basmati cocinado con verduras de temporada, cebolla, 
tomate, frutos secos y cilantro fresco 

97. POLLO BIRYANI D ............................................................................13,50€
Pechuga de pollo suave cocinada con cebolla fresca, tomate, frutos 
secos, cilantro con arroz basmati 

98. CORDERO BIRYANI D .................................................................... 14,50€
Finos trozos de cordero cocinados con arroz basmati, tomate 
fresco, cebolla, comino, hierbas de cilantro, frutos secos y especias 

99. BIRYANI DE GAMBAS DF ..............................................................15,95€
Arroz basmati aromático cocinado con langostinos, frutos secos, 
cilantro, cebolla, pimiento, tomate y azafrán 

100. SURTIDO DE ESPECIALIDADES BIRYANI FD .............................16,50€
Una combinación especial de pollo, cordero, langostinos, frutos 
secos, huevo con arroz basmati, azafrán, cebolla, pimiento, 
tomates y especias 

101. ARROZ BASMATI .............................................................................. 3,75€
Arroz basmati natural cocinado al vapor 
102. ARROZ PILAU BASMATI .................................................................. 3,95€
Arroz basmati cocinado con azafrán, comino, clavo, pasas y 
especias secas
103. ARROZ CON SETAS .........................................................................4,50€
Arroz frito con champiñones y guisantes 
104. ARROZ KASMIRI  ..............................................................................5,95€
Arroz cocinado con cóctel de frutas, guisantes y cebolla 
105. ARROZ KEEMA ..................................................................................5,95€
Arroz basmati frito con carne picada, cilantro y especias 
106. ARROZ DE LIMÓN  ............................................................................4,50€
Arroz basmati cocinado con limón fresco 
107. ARROZ ESPECIAL A ......................................................................... 5,99€
Arroz basmati frito con huevos, guisantes, champiñones y especias

107A. ARROZ HUEVO / AJO / CEBOLLA A ..........................................4,99€
Arroz basmati frito con huevos o ajo o cebolla

 ARROZ BASMATI

Plato servido con salsa de curry especial casera
 (Pídelo suave, medio o picante)

 PLATOS DE BIRYANI



108. NAAN IBA ....................................................................................  2,85€
Pan de harina blanca al horno en horno de barro

109. NAAN MANTEQUILLA IBA .........................................................  3,75€
Harina blanca en capas de pan horneado en horno de barro con 
mantequilla 

110. NAAN DE AJO IBA ....................................................................... 3,35€
Pan de harina blanca con ajo y horneado en horno de barro

111. NAAN CHILE Y AJO IB ................................................................... 3,65€
Pan de harina blanca cubiAerto con ajo y chiles horneados en 
horno de barro 

112. NAAN QUESO IAB ........................................................................ 4,25€
Pan de harina blanca relleno de queso casero horneado en horno 
de barro 

113. NAAN PESHWARI IBA .................................................................. 4,25€
Pan de harina blanca relleno de cocos, almendras, frutos secos y 
hierbas 

114. NAAN KEEMA IBA ........................................................................ 4,25€
Pan de harina blanca relleno de carne picada con especias

115. PARATHA IBA ............................................................................... 3,25€
Pan de harina de trigo multicapa con mantequilla

116. TANDOORI ROTI OR CHAPATI IBA ........................................... 2,35€
Pan de harina de trigo en el horno de barro tradicional 

117. PATATAS ............................................................................................ 3,75€
Porción de patatas fritas

MENÚ INFANTIL

PAN NAAN

118.NUGGETS DE POLLO CON PATATAS FRITAS ................................ 7,95€
119. POLLO AL MANGO CON ARROZ BASMATI I ..............................8,95€
120. POLLO TIKKA MASALA CON ARROZ BASMATI I ......................8,95€
121. POLLO REBOZADO CON PATATAS FRITAS ..................................8,95€
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Nuestros
platos estrella

A.  TASA DE POLLO O CORDERO ......................................... 12,50€ / 13,50€
Pollo a la parrilla o cordero frito con brócoli, champiñones, mezcla 
de pimientos, tomates y cebolla en una salsa agridulce 

B. CHILLI MASALA (POLLO O CORDERO) I ............................ 11,95€ / 12,95€
Cocinado en especias nepalesas con una salsa cremosa y 
picante de masala con chiles verdes 

C. CHULETAS DE CORDERO TANDOORI I ........................................19,95€
Chuletas de Cordero marinadas con especias nepalesas con ajo, 
jengibre cocinado en horno de barro 

D. POLLO AJO TIKKA SIZZLER ...............................................................12,50€  
Trozos de pollo marinados con especias al ajo en plato caliente

E. POLLO O CORDERO BHUTUWA R ................................... 12,25€ / 12,75€
Cocinado con hierbas nepalesas, especias, pimientos y cebolla 
tierna en una salsa espesa 

F. TIKKA DE POLLO Y QUESO I ............................................................13,95€
Trozos de pollo deshuesados asado en horno de barro, mezclados 
con queso y servidos con salsa espesa especial por separado 

G. NEPALI CURRY (POLLO O CORDERO) ............................ 11,95€ / 12,50€
Un delicioso plato cocinado con salsa de tamarindo dulce y 
picante con ajo, cebolla y pimientos mixtos

H. CURRY DE PESCADO MASALA O MADRÁS IO............................11,95€
Pez emperador cocinado con ajo, jengibre, tomate, coco en polvo, 
jugo de limón y pasta de madras casera caliente
 
I. GREEN CHICKEN VALLEYO .................................................................11,95€
Pollo cocinado con hierbas del Himalaya y salsa de menta fresca

J. PATHIA (POLLO, CORDERO O GAMBAS)FN ........11,50€ / 11,75€ / 11,95€
Pollo / Cordero  o gambascon salsa agridulce de cebolla, tomate, 
pimientos, cilantro y especias exoticas

K. NEPALI CABRA CURRY ......................................................................12,95€
Cabra tierna cocinada a fuego lento en una mezcla rica y aromática 
de cebollas, tomates, ajo, jengibre y especias tradicionales de Nepal.

Consultar alergias con el personal 
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Nuestra HISTORIA

Moraira 2008
En el año 2008 se abrió el primer restaurante 
The Kathmandu Moraira donde empezó 
nuestra aventura.

Tras los éxitos del primer restaurante, se abre 
uno nuevo en Denia en el año 2013.

Con la rápida expansión dos años después, 
en 2015 se abre un tercer restaurante en 
Xábia.

Al poco tiempo, en el año 2018 en Albir y ya 
con el grupo empresarial consolidado se 
une a nuestra familia de restaurantes the 
katmandhu nuestro cuarto establecimiento.

En el año 2022 y tras la pandemia el grupo 
sigue apostando por su expansión abriendo 
en Canovas (Valencia)

Tras los otros cinco restaurantes de éxito, 
optamos por ampliar nuestra sucursal en 
Benidorm en 2024.

Denia 2013

Javea 2015

Albir 2018

Valencia 2022

Benidorm 2024
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MENU ESPECIAL

 VARIADA SELECCIÓN 

1. ENTRADA MIXTA (VEGETALES + POLLO)
O

ELIGE CUALQUIER ENTRADA (+2€)

***

 
2. SELECCIÓN VARIADA DE PLATO PRINCIPAL 

DEL Nº36 A 95 (CORDERO / GAMBAS +1,50€)
ELIGE CUALQUIER PLATO PRINCIPAL (+3,50€)

***

3. VERDURAS VARIADAS, GUARNICIÓN (CAMBIOS DIARIOS)

***

4. ARROZ PILAU O NAAN DE AJO O PAN NAAN

***

5. HELADO O CAFÉ

MÍNIMO 2 PERSONAS

POR PERSONA 17,95€



Sabores auténticos, tradición y hospitalidad.
Disfruta de un viaje culinario por India y Nepal.

Tu visita significa mucho para nosotros.
Vuelve cuando quieras.
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K    THMANDUThe

NEPALI - INDIAN RESTAURANT 

& TAKE AWAY - MORAIRA
NEPALI - INDIAN RESTAURANT 

& TAKE AWAY - MORAIRA
NEPALI - INDIAN RESTAURANT 

& TAKE AWAY - MORAIRA

SINCE 2008

REGULATION (EU) No 1169/2011 OF THE EUROPEAN PARLIAMENT AND OF THE COUNCIL
of 25 October 2011

ESTABLISHMENT WITH INFORMATION AVAILABLE ON FOOD ALLERGIES AND 
INTOLERANCES

ASK OUR STAFF FOR INFORMATION
THANK YOU VERY MUCH

Mustard Peanuts

Gluten Fish Eggs

Lupin Crustaceans

Soya Dairy Sesamo

Tree nuts Celeri Sulfites

Molluscs


